
 

 

Zutatenliste für zwei Personen 
 

Aperitivo: 

4 Scheiben Ciabatta 

1 Strauchtomate 

Frischen Basilikum 

Oregano 

Olivenöl 

Knoblauch 

Oliven 

Salz+Pfeffer 

 

Antipasto 

4 Scheiben Prosciutto di Parma oder San Daniele  

1 kleine Burrata 

1 Bund Rucola 

10 Cherry-/Tatteln-/Roma Tomaten 

Olivenöl EVO 

Salz+Pfeffer 

Frischen Basilikum 

2 Feigen 

 

Bucatini con Pesto alla Trapanese 

250 gr. Bucatini 

4 Strauchtomaten reif 

Hand voll Mandeln/Pinienkerne 

geriebener Pecorino 

frischer Basilikum 

Knoblauch 

Olivenöl 

Salz + Pfeffer 

3-4 getrocknete Tomaten 

4-6 Oliven 

 



 

 

Involtini  

2x Roulladen 

Semmelbrösel 

Minze getrocknet 

Geriebener Pecorino 

4 Scheiben Mortadella 

Blatt Spinat vorgekocht 

Olivenöl 

Salz+Pfeffer 

Zwiebel 

Mehl 

Petersilie 

Frischen Salat (Beilage) 

 

Cannoli Siciliani 

2x Cannoli 

Ricotta 

*Marsala 

Zucker 

Schockraspeln 

2x Belegkirschen 

 

Weinempfehlung: 

Nero D’avola (Sizilien/Italien) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


